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鯛丸海月
鳴門の海の幸と潮騒を楽しむ宿

新鮮な海の幸がたくさん獲れる鳴門。
世界三大海流の一つである鳴門海峡の厳しい潮流に

もまれながら育った海の幸をふんだんに使った会席は絶品です。

展望大浴場ご入浴付き

平日20名以上
カラオケ無料

8名様～
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昼
団体日帰り

※写真の舟盛りは 4 名様盛りです。( ご提供の際は個人盛りにてご用意いたします。）
※料金は 2025 年 6 月現在のものです。



※写真はイメージです

※ふぐは季節のものの為、天候などの諸事情により

　料理内容やプラン期間が変わる場合がございます。

※本プランは3年とらふぐではございません。

ふぐ会席
--お献立--

食前酒　　ふぐひれ酒

小鉢　　　てっぴ

造里　　　てっさ

鍋　　　　ふぐ鍋、鍋野菜

揚物　　　ふぐ唐揚げ

食事　　　ふぐ雑炊

果物　　　季節のもの

香の物　　2種

鳴門海月別亭 鯛丸海月

淡路島3年とらふぐ会席 ￥14,300
--お献立--

食前酒　　ふぐひれ酒

小鉢　　　てっぴ

造里　　　てっさ

鍋　　　　ふぐ鍋、鍋野菜

揚物　　　ふぐ唐揚げ

蒸物　　　白子茶碗蒸し

食事　　　ふぐ雑炊

果物　　　季節のもの

香の物　　2種

※写真はイメージです

※ふぐは季節のものの為、天候などの諸事情により

 料理内容やプラン期間が変わる場合がございます。

昼食限定！ふぐ会席
12月～2月限定

(要予約)

￥11,550

「淡路島3年とらふぐ」は、兵庫県の淡路島南部にある福良湾の鳴門海峡近くで、通常2年の養

殖期間を3年かけて育てられたブランドのとらふぐです。

 3年間じっくり育てることで、身が大きく締まり、濃厚な旨みと強い歯ごたえが生まれます。

一般的な2年物のフグの2倍近くの大きさに成長し、1.2kgから1.8kgの重さになります。﻿



鯛丸海月 昼食団体申込書
◆団体様

◆旅行業者様 　　　　◆キャンセルポリシー

◆アンケート

◆お問い合わせ◆当館より回答欄

（FAX：088-687-1123） 申込日：　　　年　　　　月　　　　日

ご予約日
年 月 日 （　　　）

本予約　・　仮予約（　　　/　　　）

　到着時間　　　　　　　：

ふりがな 　出発時間　　　　　　　：

団体名
様

人数
大人　　　　 名

小人　　　　 名

添乗員 名 乗務員 名

（　）内に
〇をご記入
ください

(　　)鯛丸御膳　　　　　　　　　　 2,800円 (　　)鯛暦会席　 4,000円

(　　)お刺身御膳　　　　　　  2,500円 (　　)鯛華会席　 5,500円

(　　)あら炊き御膳　 2,500円 (　　)鯛囃子会席　 6,600円

＊税込表記 (　　)阿波牛と鳴門鯛の刺身御膳　 4,000円 (　　)お子様ランチ　 1,400円

大型バス　/　中型バス　/　小型バス 台

支払い方法

本体代

飲料代
　一括精算　　/　　個人精算

備考

会社名
様

住所
〒

TEL / FAX

ご担当者 様

当日同行者 様

差し支えなければ、当館をどのようにお知りになったかお聞かせください。（複数選択可）

▢予約可 ▢予約不可 鳴門海月別亭 シーサイドホテル
鯛丸海月

TEL 088-687-1001

FAX

住所

〒772-0053

　徳島県鳴門市鳴門町

　土佐泊浦福池15-33

交通手段

【　全旅クーポン　/　OATAクーポン　/　現払い　/　その他（　　　       　　）　】

【　全旅クーポン　/　OATAクーポン　/　現払い　/　その他（　　　       　　）　】

(　同席同食　・　別席別食　) (　同席同食　・　別席別食　)

取消日 取消料

20日前～8日前 10％

7日前～2日前 30％

前日 50％

当日・無連絡 100％

バス会社　（　　　　　　　　　　　　　　　　）

15名様以上の場合のみ　※同席同食の場合　≪添乗員様：半額 / 乗務員様：同額≫　/　別席別食の場合　≪添乗員様：サービス / 乗務員様：1,100円≫

添乗員
乗務員代

TEL FAX

TEL

▢当館公式HP ▢観光案内所にて紹介 ▢旅行会社・他施設からの紹介

▢旅の献立HP ▢パンフレット・旅行情報誌 ▢SNS(インスタ・YouTube・X)

▢その他

メニュー

【　全旅クーポン(業)　/　OATAクーポン(業)　/　現払い　/　その他（　　　       　　）　】

088-687-1123




